Malti bhala Lingwa Barranija Vokabolarju marbut mal-lkel

Niktbu menu

L-ghan: L-istudenti jsiru familjari mal-vokabolarju relatat ma’ menu tipiku ta’
restorant, mal-platti u l-ingredjenti differenti u jkomplu jiktbu I-menu skont

il-gosti taghhom.

L-istruzzjonijiet: L-istudenti jinghataw dan il-menu u jridu jimlew il-vojt billi
jahsbu fi platti differenti illi kieku jintuzaw f'menu ta’ restorant. L-istudenti jridu

jnizzlu wkoll prezz ghal kull platt flimkien mal-ingredjenti uzati.

(Dan il-menu jista’ jintuza wkoll ghat-tahrig Konverzazzjoni f'Restorant.)



1. Bebbux fil-qoxra

.’ Fe
A

Menu

L-ewwel platt

Prezz: €8.50

Ingredjenti: Bebbux Malti biz-zalza tat-tadam, tonn, ancovi, zebbug u hobz

2. Prezz:
Ingredjenti:
3. Prezz:
Ingredjenti:

1. Ghagin bil-klamar mimli

Ingredjenti: Ghagin, klamar, zebbug, habaq

It-tieni platt

Prezz: €17.20

2. Prezz:
Ingredjenti:
3. Prezz:
Ingredjenti:

Is-Sa M. Spiteri




Dezerti

1. Imgaret bl-ghasel Malti u gelat Prezz: €5.50

Ingredjenti: Imgaret tat-tamal, ghasel u gelat

2. Prezz:
Ingredjenti:
3. Prezz:
Ingredjenti:

Is-Sa M. Spiteri




